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@ CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS ESPECIFICACIONES

2,4,6-TCA cedible <LQ (0,3 ng/L)
2,3,4,6-TeCA cedible <LQ (1ng/L)
PCA cedible <LQ (1 ng/L)
2,4,6-TBA cedible <LQ (2 ng/L)

@ CARACTERISTICAS FIiSICAS & MECANICAS ESPECIFICACIONES
Longitud 44 47 49 54* +0,5mm—-NCA15
Didmetro 24,2 +0,3mm-NCA15
Bisel +0,5mm—-NCA 2,5
Sin bisel*

* embotelladora equipada con mordazas de una altura minima de 60 mm
** con validacion del Customer Service y unicamente para tapones de longitud 47 mm o mds

Humedad 4%+2%
Cantidad de polvo < 0,3 mg/tapén
44/ 47/ 49 mm 20 hasta 40 daN
Fuerza de extraccién
54 mm 25 hasta 45 daN
Recuperacién dimensional >97 % en 30s - NCA 2,5
Recuperacién eldstica >2,8N/cm? —NCA 2,5
Impermeabilidad a liquidos <1,5 bara 21°C
Capilaridad <1mm
VISUAL ESPECIFICACIONES
PRUEBAS
DE CALIDAD Marcado Ldser « con tradicion
Documentos .
disponibles bajo Granulometria del corcho 0,35 hasta 1,48 mm
solicitud

PERMEABILIDAD

Baja (cédigo : P 0,15) OIR=11mg OTR = 0,3 mg/afio

Resultados de permeabilidad sacados de valores medios
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CARACTERISTICAS QUIMICAS (ISO 21128) ESPECIFICACIONES
Residuos de perdxido (solo para tapones lavados) < 0,1 mg/tapdén
NORMAS DE ENVASADO {
Y PALETIZACION MICROBIOLOGIA (ISO 10718) ESPECIFICACIONES
CONSEJOS DE .
ALMACENAMIENTO Levaduras y mohos <10 UFC/tapén
Documentos Bacterias aerobias <10 UFC/tapdn
disponibles bajo .
solicitud GARANTIA FUNCIONAL ESPECIFICACIONES
Antes del taponado 6 meses
Después del taponado 120 meses (vinos conservados a 20°C)
P P 240 meses (vinos conservados a 15°C)

Todos nuestros tapones cumplen con las normativas referentes a la aptitud para el contacto alimentario (especialmente Europa y

D e
DI f M EEUU). Los certificados estdn disponibles bajo solicitud.
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