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Cilyo® garantiza la conservación de los aromas y la protección contra la oxidación. 
Sus vinos estarán protegidos hasta el momento de la degustación, ofreciendo así su mejor 
potencial.

Para lograr vinos más aromáticos, 
persistentes y grasos en boca 
Cilyo

-

MÁS INFORMACIÓN  
LA MEDIDA DE CILYO® 

2

La dosis se calcula en función de la velocidad del consumo de oxígeno, 
que define el punto de ruptura entre las reacciones enzimáticas 

y químicas. 

Proteja sus vinos blancos y rosados de manera 
que sus consumidores saquen el máximo provecho
 Proteja 
 Asegure  
 Refuerce 

Disminuya 

CILYO® En la práctica

Cilyo® se recomienda para:
Vinos blancos

Vinos rosados,
Vinos de prensa.
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Velocidad 
de consumo 

de O2

Reacciones
enzimáticas

Reacciones
químicas

Inicio FA Fin FML Fin crianza

Anímese a reducir los sulfitos  
Cilyo® -

VITI LEADERS

WINE BUSINESS MONTHLY
o®

Cilyo ® 
Premios de una herramienta 
vanguardista  
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